Antipasti — Vorspeisen

Bruschette alla Napoletana

Knusprig gerdstetes Brot trifft auf aromatische Tomaten, pikanten Rucola und cremig-wiirzigen
Parmigiano Reggiano — frisch, knackig und ein Stliick Neapel auf dem Teller

9

Rinds-Tartar
Fein geschnittenes Rindstartar, verfeinert mit zarten Ringen roter Zwiebel, leicht pikant

mariniert und an frischer Salatgarnitur angerichtet — dazu knuspriger Toast und cremige Butter
23/35

Lachs-Tartar
Zartes Lachs-Tartar, abgerundet mit feiner Limettensauce und auf cremigem Avocadobett

serviert — dazu Toastbrot und Butter, frisch und elegant
23/33

Crudo e Melone
Saftige Melone, harmonisch kombiniert mit wiirzigem Parmaschinken — leicht, sommerlich und

unwiderstehlich
21/29

Vitello tonnato
Hauchdlinn geschnittenes Kalbfleisch, zart und saftig, in cremiger Thunfischsauce gebettet und

mit Kapern verfeinert — klassisch, edel und Italien pur
25/36

Avocado mit Crevetten
Zarte Crevetten in feiner Cocktailsauce, serviert in einer halben Avocado und begleitet von

knackigen Salaten — erfrischend, cremig und fein abgerundet
23/29

Im Gusspfannchen serviert

Gamberetti piri-piri

Knackige Crevetten, feurig angebraten mit Knoblauch und Peperoncini in bestem Olivendl —
serviert mit knusprigem Pizzabrot, wiirzig und intensiv

19/26



Minestre — Suppen

Griechische Suppe (kalt)

Erfrischende griechische Suppe mit griechischem Joghurt, Avocado, Dill und feiner Gurken-
Julienne — cremig, frisch und sommerlich

14

Gazpacho (kalt)

Kiihles Tomaten-Gazpacho aus Peperoni, Zwiebeln, Gurken, Knoblauch und einem Hauch
Tabasco — fruchtig, wirzig und belebend

13

Minestrone italiana

Kraftige Suppe aus buntem Gartengemiise, gekocht nach italienischer Tradition, verfeinert mit
duftenden Krautern und frisch geriebenem Parmigiano Reggiano — herzhaft, warmend und echt
11

Zuppa di pomodoro

Samtige Tomatensuppe, reich an mediterranem Aroma, mit frischem Basilikum verfeinert und
mit einer luftigen Sahnehaube vollendet — sanft, duftend und rund

10



Insalate — Salate

Insalata verde
Eine bunte Mischung griiner Blattsalate — leicht, knackig und erfrischend
11

Insalata mista

Ein leichter Mix aus knackigen Blattsalaten, mit Sonnenblumenkernen veredelt — frisch, gesund
und aromatisch

13

Insalata Laghetto

Cherry-Tomaten und Rucola, Parmaschinken und Melone, vollendet mit cremiger Burrata —
fein, sliss-salzig und raffiniert

35

Insalata esotica

Mango und Avocado, Cherry-Tomaten, Oliven und kalte Kénigscrevetten —
exotisch, frisch und elegant leicht

25/37

Insalata caprese

Italienischer Vorspeisenklassiker: cremiger Blffelmozzarella und aromatische Tomaten,
abgerundet mit Basilikum-Pesto und edler Balsamico-Creme —

klassisch, duftend und herrlich frisch

19/28

Insalata pulpo alla catalana

Zarter Pulpo-Salat mit Kartoffeln, Sellerie, Karotten, Cherry-Tomaten, Zwiebeln, Oliven und
einem Hauch frischer Zitrone — leicht, aromatisch und sommerlich frisch

24/35

Caesar Salad
Eisbergsalat mit cremigem Parmigiano-Reggiano-Dressing, knusprigem Speck und goldbraunen

Brotcro(itons — wiirzig, knackig und satt im Geschmack
16

mit zarten Pouletstreifen 32
mit knackigen Riesencrevetten 43

Insalata greca

Griechischer Salat mit Tomaten, Oliven, Zwiebeln, Gurken, Peperoni und Feta — kraftig, frisch
und mediterran
18/27

Wurst-Kdse-Salat
Wurst-Kase-Salat, garniert mit knackigen Sommersalaten — deftig, frisch und sattigend
26

Saucen: Italienisch, Franzdsisch und Hausdressing



Pasta

Spaghetti alla carbonara

Al dente Spaghetti in samtiger Ei-Rahm-Creme, krosser Speck als Finish — cremig, wiirzig und
pures Wohlfiihlgericht

19/28

Spaghetti alla bolognese

Langsam geschmortes Rindsragu, herzhaft und tief im Aroma, Parmigiano Reggiano als Kronung
— klassisch, kraftig und unwiderstehlich

19/26

Spaghetti aglio olio e peperoncino e gamberetti

Olivendl, Knoblauchduft und Peperoncino-Schéarfe, dazu saftige Crevetten — leicht, feurig und
mediterran klar

25/31

Tagliolini al salmone

Hausgemachte Tagliolini, Prosecco-Safran-Creme und zarter Lachs — fein, cremig und elegant
abgerundet

25/32

Tagliolini vegetariana

Steinpilz-Rahmsauce, samtig und intensiv, tragt hausgemachte Tagliolini — cremig, aromatisch
und edel

19/25

Lasagne al forno

Schicht um Schicht: saftiges Ragu, cremige Sauce, golden gratinierter Kase — ofenfrisch, herzhaft
und warmer Genuss pur

26



Risotto — Gnocchi - Ravioli

Gnocchi Laghetto

(hausgemachte gefiillte Gnocchi)

Kartoffelgnocchi, gefullt mit gerduchertem Kase und Speck, umhiillt von Krautersauce und
Triiffelcreme — wirzig, cremig und luxurios

24/32

Gnocchi cacio e pepe

(hausgemachte gefiillte Gnocchi)

Pecorino und schwarzer Pfeffer als Kern, Burrata-Creme als Hiille — pfeffrig, samtig und voll
Charakter

24/32

Risotto Melone

Cremiger Risotto, Sauerbutter fiir Feinheit, knuspriger Speck fir Wiirze, frische Melone fir
Frische — liberraschend, harmonisch und fein
21/32

Risotto salmone

Zitrusfriichte und gerducherter Lachs in cremigem Risotto vereint — duftend, elegant und
wunderbar rund
25/33

Risotto mediterraneo
Passionsfrucht-Nuancen, gegrillte Jakobsmuscheln und Himbeercreme — exotisch, edel und

raffiniert komponiert
26/36

Frische, hausgemachte gefiillte Pasta

Ravioli mare e monte

Griine Ravioli, gefiillt mit Crevetten und Pilzen, abgerundet durch Thymianbutter und luftiges
Krauter-Espuma — fein, duftend und ausgewogen

36

Ravioli «Caramel»

Pecorino, Niisse und Honig im Herzen, Burrata-Pfeffer-Creme aussen — sliss-wiirzig, samtig und
raffiniert
35

Ravioli alla carbonara di mare

Ei-FUllung und maritimer Touch, Peperoncino-Creme fir Feuer — kraftig, pikant und
meeresfrisch

36

Ravioli Basilikum
Burrata und Zitrone im Kern, Trockentomaten-Pesto und Pinienkerne als Tépfchen Gliick —
frisch, cremig und sonnig



36



Carne - Fleischgerichte

Pouletbrust vom Grill

Zarte Grillpouletbrust, wahlweise klassisch mit Krauterbutter, Gemiise und Bratkartoffeln oder
leicht-frisch in Caesar-Art — saftig, fein und vielseitig

31

Scaloppine

Kalbsschnitzel in leichter Zitronensauce, begleitet von Tomaten-Mozzarella-Salat oder bunt
gemischtem Salat

43

Piccata alla Milanese

Kalbsschnitzel in goldener Ei-Kdse-Hiille, verfeinert durch Champignons und Schinken, Spaghetti
al pomodoro als Begleiter — knusprig, wiirzig und italienisch

45

Saltimbocca alla romana
Kalb, Parma und Salbei —in Marsalasauce vollendet, Risotto al Parmigiano und Gemiise als

Harmonie — duftend, edel und perfekt abgerundet
45

Rindsfilet Stroganoff

Zartes Rindsfilet in feiner Rahmsauce, Tagliatelle als samtige Basis, Gemuse flr Frische —
cremig, kraftig und wohlschmeckend

49

Ananas mit Pouletfleisch

Frische Ananas als Bowl, Curryreis und zartes Poulet als Fillung — exotisch, fruchtig und warm
wirzig

41



Kostlichkeiten vom heissen Stein

Saftige Filets und Steaks, direkt am Tisch auf dem heissen Stein gegart —
intensiv, aromatisch und genau nach Ihrem Geschmack.

Rindsfilet Black Angus

200 Gramm 60
300 Gramm 70

Rindshuft (Rumpsteak) Black Angus
200 Gramm 40
300 Gramm 50

Lammfilet
200 Gramm 40
300 Gramm 50

Schweinssteak vom Nierstiick
200 Gramm 35
300 Gramm 45

Dazu servieren wir gerne eine Beilage nach Wahl und 3 Saucen sowie
Himalaya-Salz.

Saucen: Chimichurri / Krauterbutter / griine Pfeffersauce / Himalaya-Salz
Beilagen: Baked Potatoes mit Sour Cream / Pommes frites / Saisongemiise

Jede zusatzliche Beilage 7



Fisch und Meeresfriichte

Lachstranche esotica

Zarte Lachstranche, begleitet von Mango, Papaya, Ananas und Erdbeeren, vollendet durch
feinen Safranschaum — fruchtig, edel und raffiniert

41

Riesencrevetten
Saftige Riesencrevetten in duftender Knoblauch-Krduter-Sauce, frischer Spinat und lockerer Reis

als Begleiter — kraftig, maritim und unwiderstehlich
49

Gegrillter Pulpo

Zart gegrillter Pulpo, Mango-Creme fir sisse Frische, Gemiise-Caponata fiir mediterrane Tiefe,
Salzkartoffeln fiir Substanz — herzhaft, exotisch und ausgewogen

46

Seeteufel
Seeteufel vom Grill, Spinat und Krauter-Knoblauch-Duft als Umarmung, Butterreis als sanfte

Basis — zart, aromatisch und edel
45

Ananas mit Konigscrevetten
Frische Ananas, geftllt mit Curryreis und Kénigscrevetten — exotisch, fruchtig und fein wiirzig
45

Zanderknusperli

Golden knuspriger Zander, Sauce tartare und bunte Salate als frischer Kontrast — knackig, saftig
und klassisch beliebt
35

Herkunft unseres Fleisches und Fisches:

Schweine-, Kalbs- und Rindfleisch: Schweiz

Rindfleisch: Brasilien, Irland, Argentinien

Poulet: Schweiz, Deutschland, Ungarn, Danemark, Frankreich
Meeresfriichte/Crevetten: Vietnam Lachs: Norwegen
Zanderfisch: Spanien / Loup de mer: Turkei

Brot: hausgemacht aus dem Pizzaofen






Vegan, laktose- und glutenfrei

Kartoffelgnocchi

(vegan, laktose- und glutenfrei)

Hausgemachte, gefiillte Kartoffelgnocchi, gegrilltes Gemiise als Kern, Pestocreme als Finish —
herzhaft, frisch und voller Aroma

24/32

Vegane Kartoffel-Gnocchi
Zarte Gnocchi, simige Weissweinsauce, frisches Gemise und mediterrane Trockentomaten —

leicht, duftend und genussreich
19/27

Fiori gefiillt

(laktose- und glutenfrei)

Zarte Fiori-Pasta, Pilze und Zucchini im Herzen, Tomatenwdrfel und Olivendl als mediterranes
Finish —fein, leicht und glutenfrei

19/27

Alle Holzofenpizzas sind auch mit glutenfreiem Teig erhiltlich

Per i nostri piccoli ospiti — Kindermenus

Pizza prosciutto
Unsere Kinderpizza mit saftigem Schinken —

klein, fein und genau richtig fiir die kleinen Geniesser
12

Scaloppina di maiale impanata con patatine fritte
Zartes Schweineschnitzel in goldener Panade, dazu frisch gebackene Pommes frites —

kindgerecht portioniert und beliebt bei den kleinen Gasten
15

Spaghetti alla bolognese
Spaghetti mit feiner Hackfleischsauce — ein Kinderklassiker, der immer schmeckt
13

Bastoncini di pesce con patatine fritte

Knusprige Fischstabchen mit goldgelben Pommes frites — leicht, lecker und bei Kindern sehr
beliebt

14



Holzofenpizzas

auch glutenfrei erhaltlich

Margherita
Tomatensauce, Mozzarella, Oregano
16

Diavola
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Peperoni, Zwiebeln, Ei
25

Paesana
Tomatensauce, Mozzarella, Pilze, Schinken, Spinat, Knoblauch, Oregano
25

Classica
Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken, Parmigiano, Rucola, Basilikumol
26

Quattro Formaggi
Tomatensauce, vier verschiedene feine Kdsesorten
24

Prosciutto
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Oregano
24

Tonno
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Oregano
24

Prosciutto e Funghi
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze, Oregano
24

Calzone (zugedeckt)
Tomatensauce, Mozzarella, Pilze, Spinat, Schinken, Peperoni, Oregano
26

Rucola e Gorgonzola
Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Spinat, Gorgonzola, Cherry-Tomaten
24

Tartufo
Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Bresaola, Triiffeldl
29



Ortolana
Tomatensauce, Mozzarella, Zucchini, Peperoni, Pilze, Auberginen
24

Salami
Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Zwiebeln
25

Orientale
Tomatensauce, Mozzarella, Poulet an Currysauce, Ananas
26

Salmone
Tomatensauce, Mozzarella, Rauchlachs, Zwiebeln, Zucchetti
27

Quattro Stagioni
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken, Peperoni
25

Laghetto
Tomatensauce, Mozzarella, Kalbsfleischstreifen, Zwiebeln, Peperoni, Zucchetti
34

Mortadella
Tomatensauce, Mozzarella, Mortadella, Gorgonzola, Kapern
28

Gusto
Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Gorgonzola, scharfe Salami
26

Gaetano
Biffel-Mozzarella, scharfe Salami, Gorgonzola, Zucchetti
30

Frutti di mare
Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfriichte, Knoblauch, Cherry-Tomaten
32

Carbonara

Tomatensauce, Mozzarella, Pecorino- und Safrancreme, Guanciale (gepokeltes Fleisch), Eier,
schwarzer Pfeffer

31



Pomodorini gialli
Tomatensauce, Mozzarella, gelbe Cherry-Tomaten-Creme, Burrata, frischer Basilikum
27

Alto Adige
Tomatensauce, Mozzarella, Steinpilze, Triiffelcreme, Stdtiroler Speck, gerducherter Kase
29

Caprese

Tomatensauce, frische Tomaten, Biliffelmozzarella, Rucola, Basilikum,
Rome-Aceto, Balsamico di Modena-Creme

29

Napoli e Bufala

Tomatensauce, Mozzarella di Bufala, Sardellen, gelbe und rote Cherry-Tomaten, Oregano,
frischer Basilikum

29

Jede zusatzliche Auflage Aufpreis 3
Pizzateig glutenfrei Aufpreis 3

Pizze piccole / kleine Pizza

Reduktion 3
(Ausnahme Calzone)



Desserts

Nero e bianco

Weisses und dunkles Toblerone-Mousse — zweierlei Toblerone-Genuss, luftig aufgeschlagen
und zartschmelzend, mit schokoladiger Tiefe und feiner Nussnote.

13

Panna Cotta

Samtige Panna Cotta, cremig und vanillig, getoppt von warmen Beeren, die frische Frucht und
Susse perfekt vereinen.

12

Erdbeer-Tiramisu
Luftige Mascarponecreme, fein geschichtet und fruchtig verfiihrend, mit saftigen Erdbeeren als

Fruhlings-Finish — leicht, cremig und unwiderstehlich.
12

Hausgemachtes Karamellkopfli
Dekoriert mit frischem Rahm
10

Saisonale Desserts aus unserer «Wochenhits»-Karte

Glacé-Genuss mit Moévenpick
Feine Desserts mit Movenpick-Glacé finden Sie auf unserer separaten Glacé-Karte.



