
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wochenmenu   11. bis 15. Mai 2026 
 
 
 
 
 

M O N T A G   RUHETAG   
 
 
 
D IENSTAG   
MENU I  HAUSGEMACHTE  KARTOFFEL -RAV IOL I  GEFÜLLT  M IT  LAUCH  AN  PARMESANBUTTER UND 

SCHN ITTLAUCH  
MENU I I  SCHWE INSKOTTELET  «F IORENT INA »  ( SP INAT  UND BÉCHAMEL )  ,  SERV IERT  M IT  

BRATKARTOFFELN UND GEMÜSE  
TAGESP IZZA  TOMATENSAUCE ,  MOZZARELLA ,  GORGONZOLA ,  SP INAT ,  E I   
 
M I T T W O C H  
MENU I  HAUSGEMACHTE  LASAGNE  M IT  WÜRZ IGER BOLOGNESE  ÜBERBACKEN M IT  MOZZARELLA  

AUS  DEM OFEN 
MENU I I  «TRUTHAHNSCHN ITZEL  AL LA  MED ITERRANEA » ,  BEGLE ITET  VON KARTOFFELPÜREE  UND 

BROCCOL I  
TAGESP IZZA  TOMATENSAUCE ,  MOZZARELLA ,  SCH INKEN ,  P I LZE ,  OREGANO  
 
 
D O N N E R S T A G  
MENU I  A U F F A H R T  
MENU I I   
TAGESP IZZA    
 
F R E I T A G  
MENU I  HAUSGEMACHTE  TAGL IATELLE  AN  SAFRAN -PROSECCO -SAUCE  UND LACHS  
MENU I I  PANGAS IUSF ILET  AN  Z ITRONEN -KRÄUTERSAUCE  M IT  GEFÜLLTEN ZUCCHETT I  
TAGESP IZZA  TOMATENSAUCE ,  MOZZARELLA ,  CREVETTEN ,  CHERRYTOMATEN     
   

  
 

ALLE  T A G E S M E N U S  I N C L .  MENUSALAT    
MENU I  22 . - -  /  MENU I I  2 6 . - -  /  TAGESP IZZA  22 . - -  

 
  

 MENUSALAT  5  
  

 
 

A L L E  P R E I S E  I N  C H F  U N D  I N C L .  G E S E T Z L .  M W S T  
 
 
 
 
 
 
 
 


